


Veganes

Kasefondue
Rezepte vom LAISEACKER

zutatenliste (4 PerSonen):

1 Pck. Melt Me VeganesS Kasefondue, 1 Brokkoli, 1 Paprika,
200 g Kartoffeln, 200 g Champignons, 1 paar Frische Tomaten
und Kartotten

Zubereitung:

L. In einem Topf die Kartoffeln kochen.

2. Das GemiuSe in mundgerechte Sticke Schneiden.

3. Champignons in einer Pfanne mit etwas Ol anbraten. Einen
weiteren Topf mit etwas gesalzenes wasser aufSetzen, fur
den Fall, dass der Brokkoli gegart werden Soll.

L. Das Kasefondue in einem extra Topf erhitzen. Dabei
vorsichtig vorgehen und nicht zu heiB werden lassen, da
die Masse leicht anbrennen kann.

5. Den Brokkoli und die Kartoffeln abgieRen. GemiiSe in
verSchiedene SchiisSelchen geben und zuSammen mit dem
Kasefondue Servieren.

Tipp: JedeS GemusSe ist optional und nach
Belieben austauschbar

Viele weitere tolle Rezeptideen
finden Sie auf

www.laiSeacker.de.
Guten Appetit

www.LAISEACKE R.de




