


Tiramisu mit
Brombeeren

Rezepte vom LAISEACKER

Zutatenliste (6 Portionen):

150g Loffelbiskuits, 2 (Espressotassen) Espresso, 4 EL Rohrzu-
cker, 4 Eigelb, 500g Mascarpone, 2 EL SchlagSahne,
250g Brombeeren, 2 EL Kakao.

Zubereitung:

1. In eine kleine, aber etwas hohere Auflaufform die Halfte
der Laffelbiskuits legen. Der Boden Sollte véllig bedeckt
Sein. Wenn nicht, dann einfach ein paar Biskuits mehr oder
weniger nehmen.

2. Mit einem Léffel den Kaffee einer ESpreSSotasse auf den
Biskuits verteilen.

3. Die Brombeeren auf die Loffelbiskuits legen (evtl ein paar
Brombeeren fur die Dekoration ubrig lassen).

L. Zucker und Eigelb Schaumig rithren. MaScarpone nach und
nach dazugeben. Zum Schluss die SchlagSahne unterrih-
ren.

5. Die Halfte der Mascarponecreme uber die Brombeeren
verteilen.

6. Mit den ubrigen Laffelbiskuits eine weitere Schicht legen
und mit der zweiten TassSe ESpresso benetzen.

7. Den Rest der Creme einflillen und glattstreichen.

8. Das Tirami Su abdecken und mindeStens 5 Stunden in den
Kihlschrank stellen, am beSten aber Schon am Vortag zu-
bereiten.

9. Vor dem Verzehr mit Kakao beStreuen und evtl. mit
Brombeeren dekorieren.

Viele weitere tolle Rezeptideen
finden Sie auf

WWWKAISEACKE R.de



